CHAMPAGNE

GASMAR

COMMENTI DI DEGUSTAZIONE
I perlage in guesto Champagne e
delicato, con un bel colore dorato.
Alnaso
trasmette note di fruttarossa e
gialla. Poi si apre con aromi di
brioches.

Questo Champagne e ben
strutturato e sirivela con un ampio
spettro al palato;
c’e un preciso equilibrio tra forza e
delicatezza. E un vino da abbinare a
pasti a
base di carni bianche, peperoni e Chardonnay : 50 %

agrumi, fritti o dlla piastra. Dinot Noir: 50 %

Meunier : 0 %
Vino della riserva : 30 %
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L'abuso di alcol € pericoloso per la salute. Da consumare con moderazione.



