CHAMPAGNE

GASMAR
¥

COMMENTI DI DEGUSTAZIONE
Questo Champagne e ricavato al 100%
da storiche vigne Meunier e 100% da
cuvee, mostra un‘eccezionale
effervescenza, densita e delicatezza.
Al naso appare immediato
raccontando il suo bouquet floreale,
per poi lasciar
spazio ad un piacevole sentore di
frutta candita.

Al palato si avvertono note di pera su
una base estremamente equilibrata,
leggero ed espressivo si apre infine a
note di agrumi.

E lideale per un aperitivo, o un
antipasto a base di capesante.

BRUT
NATURE
Dosaggio
Zero

Chardonnay: 0 %
Pinot Noir : 0 %
Meunier : 100 %

Vino della riserva : 0 %
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L'abuso di alcol e pericoloso per la salute. Da consumare con moderazione.



